
LA VISITE DE QUADRATURE 

 
Le mercredi 19 avril 2023 nous avons eu la chance de visiter l’usine quadrature, c’est là que sont 
cuisinés nos repas. Nous y sommes allés avec 8 élus du Conseil des Enfants (Arthur D, Clara Z, Kessy 
L, Benjamin S, Maelle C, Raphael V, Méline S, Jeanne C), 2 animatrices (Malvina et Elodie), 1 
directrice (Sandy G) et une élue (Mme Grégoire).  

 

A notre arrivée nous nous sommes présentés et avons été séparés en deux groupes (de quatre enfants et 
de deux adultes). Un groupe a d’abord visité l’usine, puis a joué à un jeu sur l’équilibre alimentaire et 

l’autre groupe a commencé par le jeu, puis terminé avec la 
visite.  

 

Durant le jeu sur l’alimentation, nous avons classé de la 
nourriture et des boissons sur une pyramide. A la base de 
la pyramide ce sont les aliments les plus importants pour 
notre santé, plus on monte, plus les aliments sont moins 
importants, voir nocifs pour notre santé si on en 
consomme trop.  

C’est avec cette pyramide appelée « pyramide de l’équilibre 
alimentaire » que sont composés nos repas de la cantine.  

Durant la visite de l’usine, on nous a expliqué comment 
sont préparés nos plats.  

Chaque matin l’usine se fait livrer tous les aliments nécessaires à la conception des repas.   

Leur état est vérifié, s’ils sont dans un bon état, ils sont stockés, s’ils sont en mauvais état ils sont jetés.  

Les produits secs sont rangés par catégories dans un 
grand hangar appelé « le magasin » et les produits frais 
sont entreposés dans un grand frigo, où il fait très froid. 
Par la suite, « le magasinier » prépare les aliments pour 
les cuisiniers. 

Avant d’être cuisinés, les légumes sont 
nettoyés dans une machine appelée « une 
parmentière » et les viandes découpées en 
amont.  

Les aliments sont cuits séparément et une 
fois la cuisson terminée, ils sont refroidis, 
c’est une obligation légale afin d’éviter le 
développement des bactéries.  



Une fois les composants du repas refroidis, les barquettes 
de nourritures sont stockées dans de grands frigos, où il 
fait encore plus froid que le premier. Dans ces frigos, 
chaque école à un emplacement précis afin de faciliter la 
préparation des futures livraisons. En fonction des menus, 
les barquettes sont préparées 2 ou 4 jours avant le jour de 
leur consommation.  

Tous les matins, les camions de livraison partent de l’usine 
afin de livrer les plats devant être servis le jour même. Il y a deux tournées, la première qui part à 3 
heures et la seconde qui part à 7 heures.  

L’entreprise Quadrature possède deux usines qui 
alimentent chaque jour 120 écoles. L’usine que 
nous avons visitée produit en moyenne 3000 à 
5000 barquettes par jour. Certains jours cela 
peut atteindre 8000 barquettes - 60 personnes y 
travaillent chaque jour. 

A la fin de notre visite, les deux groupes se sont 
réunis pour une dégustation.                   

 

Nous avons également fait du popcorn. Deux chefs nous ont 
cuisinés trois entrées, trois plats et trois desserts que nous avons 
tous goutés.  

A la fin de la dégustation 
nous avons comme mission 
de voter pour l’entrée, le plat 
et le dessert que nous avons 
préférés pour pouvoir la 
proposer lors de la 
prochaine commission des 
menus.  

 

Enfin, nous remercions toute l’équipe de quadrature qui nous a 
accueilli et accompagné lors de cette visite. 

 

 

 

 

 

 

 


